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Neue Partnerim ,,MiihlenGarten”

Strenge Q

B Kreis  Minden-Liibbecke.
»MiihlenGarten* ist eine Mar-
ke, die von der Arbeitsgemein-
schaft Regionale Vermarktung
im Miihlenkreis ins Leben geru-
fen wurde. Nur Hofe und Ver-
markter im Kreis Minden-Liib-
becke diirfen sie produzieren
und vertreiben, Dabei miissen
sie strenge Qualititskriterien
einhalten.

Nur so konnten die Produkte
zu einemn Inbegriff fiir Marktfri-
sche, Qualitit und Umweltver-
traglichkeit werden. Das garan-
tieren neben den Anbaubedin-
gungen unter anderem die kur-
zen Transportwege. Zudem
wird der regionalen Wirtschaft
der Riicken gestirkt und damit
Arbeitsplitze gesichert. Verbrau-
cher kénnen sich darauf verlas-
sen, dass zum Beispiel beim Ge-
miise, vom Sden iibers Ernten
biszum Verkaufalle Arbeitsgan-
geineiner Hand liegen.

Dieses Prinzip schafft Vertrau-
en - und das macht die besonde-
re Qualitit von MiihlenGarten
aus. Die MithlenGarten Betriebe
bieten eine breite Produktpalet-
tevon Fleisch und Milchproduk-
ten iiber Obst und Gemiise bis
hin zu Koenfitiiren und Saften.
Zusitzlich bieten die Betriebe ih-
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kammer iiberreichten die Zertifikate als ,Mithlen Garten“- Partnerunternehmen.

ren Besucherinnen und Besu-
chern hiufig besondere Aktio-
nen und Veranstaltungen.

Im Rahmen der Messe Stadt,
Land, Fluss erfolgte die Zertifi-
zierung der neuen Partner der
Marke MiihlenGarten durch
Landrat Wilhelm Krémer und
Werner Weingarz vonder Land-
wirtschaftskammer Westfalen-
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Aufgenommen: Landrat Wilkelm Kromer (links) und Werner Weingarz (rechts) von der Landwirtschafs-

Lippe. Eines der Zertifikate
konnte der Landschlachterei
Gerhard Stefener aus Liibbecke-
Eilhausen iiberreicht werden.
Stefener erzeugt mit seiner exten-
siv gefithrten Galloway-Herde
Rindfleischprodukte. Die ganz-
jihrig im Freien lebenden Tiere
bekommen nur selbst erzeugtes
Futter.

ualitiitskriterien fiir Zertifizierung / Breite Produktpalette
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Dariiber hinaus verfiigt der
Betrieb iiber eine eigene Schlach-
terei und einen Fleischerladen
mit Imbiss, in dem die selbst er-
zeugten Produkte verkauft wer-
den.,

Der Hof Ulf Henning aus Por-
ta Westfalica erzeugt fiir die Mar-
ke MithlenGarten Kartoffeln
und SiBmais. Er setzt hierfiir

Sorten aus nicht gentechnisch
verandertemn Stimais ein. Die
Unkrautregulierung  erfolgt
ohne Pflanzenschutzmittel, nur
iiber mechanische Unkrautregu-
lierung. Ulf Henning lasst die
von ihm erzeugten Kartoffeln
jahrlich auf eigene Kosten im
Rahmen einer Nitrat-Check-Un-
tersuchung auf Riickstinde iiber-
priifen, so dass eine Belastung
seiner Produkte ausgeschlossen
werdenkann.

Ein weiteres Zertifikat ging an
den Hof Hedda und Wilhelm
Korte aus Petershagen-Jossen.
Sie produzieren Putenfleisch
und Putenfleischprodukte. Das
besondere an der Putenhaltung
des Hofes ist, dass es sich um
eine homoopathische Putenhal-
tung handelt. Es werden keine
Medikamente zur Behandlung
der Tiere eingesetzt. Der Hof
Korte verfiigt ebenfalls iiber eine
eigene Schlachterei.

Auch der Hof von Friedrich
Wilhelm Schréder aus Petersha-
gen-Hivern istjetzt MiihlenGar-
ten Partner-Unternehmen. Der
Betrieb ist nach dem Biosiegel
anerkannt. Ervermarktet erfolg-
reich Weserwiesenheu auch in
Kleinverpackungen z.B. fiir Zoo-
handlungen und Kleintierhal-
ter.




